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Termostat gastronomiczny serii Kitchenland
TG do gotowania potraw pakowanych
w woreczkach prozniowych w systemie Sous-
vide Uzyty do tego system gotowania
prézniowego wynaleziony zostat w potowie lat

Struktura potraw gotowanych w tej metodzie
zostaje nienaruszona i nie dochodzi do
wycieku soku komorkowego. Miesa jak
i warzywa czy tez jajka gotowane w prézni
zachowujg delikatniejszy smak,
70-tych przez Georgesa Pralusa. Ta technika i konsystencje. Potrawy mogg zostac

gotowania pozwala na zachowanie
pierwotnego wygladu i struktury potrawy
podczas gotowania. Witaminy oraz mineraty
zawarte w danych potrawach nie ulatniajg sie
jak przy procesie normalnego gotowania, co
rowniez pozwala na zachowanie waloréw
smakowych, a gotowanie nie wymaga wielu
ziét i przypraw jak przy klasycznym

przygotowane wczesniej i przechowywane
przez diuzszy okres czasu dzieki pakowaniu
prézniowemu.

Kazda potrawa wymaga innej precyzyjnej
temperatury gotowania (zazwyczaj
w przedziale 60-70 st. C)

Dotychczas stosowane urzadzenia stanowity

gotowaniu. Rowniez sprzyja to
doktadniejszemu wedzeniu i marynowaniu.
Uzytkownik réwniez ma precyzyjng kontrole

temperatury w jakiej produkty sg gotowane.

CHARAKTERYSTYKA:
- Prosty w obstudze panel sterowania z

bariere cenowa dla wielu zainteresowanych.
Termostaty gastronomiczne serii Kitchenland
TG pomimo wysokich parametrow
technicznych, oferowane sg w bardzo
korzystnej cenie, a tym samym stajg sie coraz
tatwiej dostepne rynku, co umozliwi
rozpowszechnienie systemu Sous-vide wsrod
potencjalnych uzytkownikow.

czterocyfrowym wyswietlaczem LED.

- Zadanie i odczyt temperatury z rozdzielczoscig
0,1 stopnia Celsjusza.

- Zakres od temp. otoczenia do 90,0 st. C.

- Utrzymanie temperatury w tazni z doktadnoscig
lepsza niz 0,3 stopnia C.
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Dane techniczne termostatow gastronomicznych serii Kitchenland

1 A5 G e TG 10P TG 19P TG 25P
Wymiary uzytkowe Wanny - 535x160x150 236x160x200 295x360x150 295x360x200
VT ESWIOUEISE | oaExa06004 265x325%274 325x530x224 325x530x274
Napiecie zasilania (V) 230 VAC
Pojemnos¢ catkowita (1) 8 10 25
Pobér mocy (W) 600 800 1400
Zakres pracy w st. C Od + 5 st. C powyzej temperatury otoczenia- 90,0 st. C
Stabilizacja temperatury +/-0,3st. C
Rozdzielczos¢ 0,1st.C
Wycewietlacz 4 cyfry LED

Urzadzenia serii Kitchenland TG sg

wykonane na bazie powszechnie stosowanych
termostatéw laboratoryjnych, i zostaty
zaadaptowane do systemu Sous-vide.
Urzgdzenie sktada sie z gtowicy
termostatyzujgcej, z systemem cyrkulacji wody
wewnatrz zbiornika, co zapewnia réwnomierny
rozktad temperatury w catej objetosci, oraz
wysokg stabilizacjg temperatury. Urzgdzenie
wykonane jest z materiatbw umozliwiajgcych
ich kontakt z zywnoscia.
Gtowica termostatyzujgca osadzona jest na
transparentnej wanience poliweglanowej co
pozwala na obserwacje gotowanych potraw.
Urzadzenie posiada zabezpieczenie przed
pracg bez wody, z jednoczesng blokada
grzania. Prosta i intuicyjna obstuga urzgdzenia
umozliwia gotowanie przez kazdego
uzytkownika.
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